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工業技術センターから
こんな技術支援を受けました

会社概要
昭和41年2月
1,000万円
32人
岩重　敏郎
〒897-0215
鹿児島県南九州市
川辺町平山6076

総菜製造・魚肉練り製品製造・菓子製造他
魚の角煮・まぐろ昆布・まぐろ角煮・かつお角煮・
カンパチ生姜煮・アーモンドイリコ他
TEL.0993-56-1711
FAX.0993-56-0701
kanedai-sa@po3.synapse.ne.jp

設 立
資 本 金
従業員数
代 表 者
所 在 地

事業概要
主要製品

連 絡 先

2012 年 10月現在

・まぐろ昆布
・まぐろ角煮

・かつお角煮
・カンパチ生姜煮他

具体的につくれるもの

　創業当時、魚の佃煮は原魚から
加工するものも多く、かまぼことは
違った練り製品加工の佃煮を作る
技術を、県の各試験場に技術相談
指導を依頼し、現在、さらに進化し
た方法で新製品を開発していま
す。平成23年度鹿児島県新加工
食品コンクール特別賞の「カンパチ生姜煮」は、カンパチの落とし身
から製造した商品で好評を博しています。

　現工場に移転時、排水処理設備
の技術指導、相談を受けました。そ
の後、工場の操業状況等の調査・
排水処理の改善等指導への対応
などの相談に対応していただき、
設備は現在、安定しています。
　また、主要製品の開発時には食
品分析の依頼分析をはじめ、多く
の支援をいただき、製品化につながりました。

　今後も基本は水産物加工です
が、それをベースに農産物の調理
加工食品を増やしていきたいと考
えています。さらに、鹿児島県の地
元の農水産物を、生鮮物や加工原
料としてだけでなく、 一次・二次・
三次加工を行い、生産地からより
多くの調理加工食品の出荷を目指します。

私たちの
得意なこと！できること！

私たちは
こんな技術を持っています

私たちが
これから展開を目指すこと

かまぼことは異なる練り製品加工
による佃煮製造の技術

それは
この技術があるから

　ドライ商品の包装以外のす
べては手作業で行っており、心
を込めて一つ一つ丁寧に進め
ています。鹿児島の安心・安全
な食材を生かした食料品を製
造加工し、多くの皆様へお届け
しています。

鹿児島の
安心・安全な
食材を全国へ

技術屋の
熱い想い
常務取締役

佐々木一朗さん 

かねだい食品 株式会社

□技術相談・指導　□依頼試験・分析

使用素材
カツオ・マグロ・カンパチ・イリコ他

バラエティーに富んだ
魚の佃煮の製造

　カツオ、マグロの製品を作る際
の副産物から練り製品の佃煮を製
造。県内はもちろん、全国に販売を
展開、PB商品も含め全国有数の
シェアを誇ります。

食料・
飲料


