
19

食
料
・
飲
料

焼
酎

繊
維
・
衣
服
・
工
芸

電
気
・
機
械

金
属

そ
の
他

環
境
・
エ
ネ
ル
ギ
ー

シ
ラ
ス

木
・
竹
材

工業技術センターから
こんな技術支援を受けました 土と人と

環境に優しい
モノづくり

　薩摩鴨を使ったアイガモ農法で
無農薬米を栽培するほか、有機肥
料の「ラクト農法（乳酸菌・酵母・暖
気性微生物）」を提案。有機JAS米で
造った黒酢もろみを活用し、健康補
助食品「くろず納豆」も製造してい
ます。

・薩摩鴨（雛、鴨肉）
・くろず納豆

会社概要
昭和52年3月
1,000万円
20人
野口　愛子
〒899-8604
鹿児島県曽於市
末吉町諏訪方4122

有機資材事業・薩摩鴨事業・健康食品事業
海外事業兼ロハス事業・研究開発
有機資材・薩摩鴨・さつまいも冷麺・くろず納豆
TEL.0986-76-1091
FAX.0986-76-6554
http://nihonyuki.jp/
joc@e-kamo.co.jp
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事業概要

主要製品
連 絡 先

2012 年 10月現在

・有機肥料
・さつまいも冷麺
・鴨スープラーメン

具体的につくれるもの

　工業技術センターより推薦を受け、平
成19年に社団法人地域経済総合研究
所主催の「ちいき経済賞」のクリエイ
ティブ活力賞を受賞しましました。地域
の官・学と連携し、アイガモ農法に利用
する「薩摩鴨」や「さつまいも冷麺」「くろ
ず納豆」など特産品を使った商品の開
発、商品化が評価されました。

　有機肥料の製造・販売を軸に、
地域の産学官との連携を積極的
に結び、地域の資源・特産品を
使った商品の開発・商品化を進め
ています。特にさつまいも澱粉を
使った「さつまいも冷麺」は県農
産物加工研究指導センターが、地
域資源の有効活用を目的とした澱粉麺を用いて、当社が商品開発し
て誕生した商品です。さつまいもの低い血糖化指数を生かしたヘル
シー食品として、好評をいただいております。

　これからの事業展開として、有
機資材事業では、都会型肥料の家
庭菜園用としてプランターなどで
も安心して使える肥料を販売。薩
摩鴨事業では、機能性の高い餌を
給餌し、機能性の高い食品の商品
開発を進めていきます。会社敷地
内では自社肥料を使った有機農業を展開し、エコ＆アグリの視察ツ
アーの受入も行っていきます。

私たちの
得意なこと！できること！

私たちは
こんな技術を持っています

私たちが
これから展開を目指すこと

オリジナルな環境保全型農法

それは
この技術があるから

　当社は自社業務の内容、ニー
ズを常に情報発信することで、
官・学から新事業、新製品など
の提案があり、それがビジネス
チャンスにつながっています。
また、トレーサビリティー100％
を目指し、心のこもった本物の
製品づくりを行っています。

技術屋の
熱い想い
代表取締役

野口愛子さん 

日本有機 株式会社

□技術相談・指導 　□人材育成

使用素材
有機資材・乳酸菌・薩摩鴨・さつまいも・黒酢もろみ

有機素材を使った製品の製造

食料・
飲料


